Pinot Noir

~ Encaveurs - Sai

AUPRLLATION D'ORIGINE CONTROIEE

PINOT NOIR

CHAMOSON - VALALS

e
René Favre & Fils Propriél:

Containg sulpnizz: | Swiselted Wing
ené Favre ri¢laires

Cépage : Pinot Noir
Appellation : Chamoson AOC

Terroir : Brisé d'Ardoise

Production : 1 kg/m2

Vinification :

Traditionnelle, bourguignonne, cuve inox
Analyses :

Alcool total 13.2 vol/%

Sucre résiduel aucun

Commentaires de Dégustation :

Belle robe grenat intense, vive et brillante. Nez superbe qui s’ouvre sur
de riches arébmes de petits fruits rouges (fraise, cerise) pour évoluer
ensuite vers des flaveurs florales (lilas, violette) et épicées (réglisse,
poivre). Vif et puissant en bouche ou aprés une attaque charpentée, il
apparait rond et gouleyant avec des arbmes de cuir, de fruits cuits, de
réglisse et de grillé en final.

Accord Gourmand :

Un vin tout en harmonie qui sera idéal sur un canard réti aux lentilles,
une de terrine de lapin.

Température de service : 13a14 C
Bouteilles : 37.5cl et 75 cl

Conservation: 10 a 15 ans



