
Cuvée ‘’La douceur’’ 

Sauvignon blanc Moelleux  

Cépage : Sauvignon Blanc – Johannisberg – Petite Arvine 

Appellation : Chamoson, 

appellation 

d’origine 

contrôlée 

  

Terroir :  calcaire brisé 

d’ardoise  

Mode de Culture : Guyot 

Age des vignes : 32 ans  

Production : 1 bouteille pour 2 m2  

Vinification :  60% cuve  

 40 % barrique chêne 

Analyses :  

 

 Alcool total   12,8 vol/%  

 Acidité totale 6 gr/l (tartrique)  

 Sucre résiduel 80g/l  
   

Commentaires de dégustation :  

 Coing, confiture, amabilité, douceur, citron en finale 

Température de service : 14 C°  

Accord gourmand : tous les classiques, fromage, viande blanche 

Bouteilles : 37.5 cl et 75 cl 


