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CEPAGE : Arvine

APPELLATION:  Chamoson AOC e g
Domaine de la Glapiére. m'%

2018
APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE

TERROIR : Brisé d’Ardoise, vignoble
en ferrasse. PET}LEA\}}YI NE

FAVRE
MODE DE CULTURE : gobelef

AGE DESVIGNES : de 1927 a 1955, 18000 ceps/ha

Ta l-10% vol.
Contains sulphites iss White Wine
René Favre &Fils Propriétaires

PRODUCTION METHODE DEPRODUCTION : 45 hi/ha

METHODE DE PRODUCTION: production intégrée
Vendangé a la main

VINIFICATION :

cuve inox 1 fermentations, élevage sur lies fines.
ANALYSES :

Alcool total 14 vol/%

Aciditétotale 5.2 gr/l (tartrique)

Sucre résiduel 2 g/l

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION
Robe jaune a reflet or, nez dominé par des senteurs d’'agrumes, de
rhubarbes chaudes et de glycines. En bouche, attaque souple se
développant surune structuresolide, impression saline et volumineuse en
finale.

TEMPER ATUR E DE SER VICE :
De 12°a 14°C

ACCORD GOURMAND :
Avec la viande de veau, la volaille en sauce, certains poissons de mer
et de vieux fromages d’'alpage secs. Magnifique avec les desserts.

BOUTEILLES:
37.5cl.et75cl.



