
   

Cuvée « AQUARELLE »_____ 
 

 

GAMAY   

 

Cépage : GAMAY 

 

Appellation : Chamoson 

aoc 
 

 

Terroir : gravier 

 
 

Age des vignes : 22 ans 

 

  
Production : 75 hl/ha 
 

Vinification : Traditionnel en CUVE inox 

  

Analyses :  

 Alcool total   12,8 vol/%  

 Acidité totale 4,8 gr/l (tartrique) 

 Sucre résiduel aucun 
 

Commentaires de dégustation : 

 

Concentré, poivré, beau fruit mur 

 

 
 

Température de service : 

 A 15° 
 

Accord gourmand : 

Apéritif, viandes rouges 

 
 

Bouteilles : 

 37,5 cl. et 75 cl. 


