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APPELLATION : De Chamoson
AOC

= Encavi

TERROIR : Brisée d'Ardoise,
Gravier

2013

APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE

FENDANT

CHAMOSON - VALAIS

Iphites | Swiss White Wine

=8

Tal- 12.2% Vol
René Favre & Fils Propriétaires

Chassslas
Contains sul
né

PRODUCTION : 1 bte / m?

VINIFICATION :
Cuve inox, 2 fermentations
ANALYSES :
Alcool total 12.2 vol/%
Acidité totale 3,8 g/l
Sucre résiduel - aucun

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION :

Nez minéral floral, fruits jaunes et bien mdrs. En bouche, présence de COx,

gaz carboniqgue fin.

TEMPERATURE DE SERVICE :

12-14° C

ACCORD GOURMAND :
Les grands classiques régionaux :fondue, raclette, fromages d'alpage,
apéritif et poissons du lac.

BOUTEILLES :
37,5cl.et75cl.



